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Seit 1893
dem Genuss verpflichtet

Siidtiroler
Bergbauern-Kise

/;-';;';-c’ég:;\_\ Der Stdiroler Bergbauernkase reift mindestens 60 Tage

= zu seiner zarten, weichschnittigen Konsistenz heran.
Er ist wunderbar zartcremig am Gaumen und sein fein
mild-wirziges Aroma bietet ein besonderes Genusserlebnis.
Die von Hand gepflegte gelbbraune Rinde ist leicht feucht
und zum Verzehr geeignet. Der weillgelbliche Teig zeigt sich
harmonisch gleichmaRig und verspricht ein cremiges
Geschmackserlebnis.
Der Stidtiroler Bergbauernkase kann sowohl zu einer
zUnftigen Vesperplatte als auch zu einem Dessert-
oder Salatteller gereicht werden.

Von Natur aus laktosefrei.

SUDTIROLER BERGBAUERN-KASE

- Mindestens 2 Monate gereift. -
Fetti.Tr.: 50 %

Kaseart: Italienischer Schnittkase
Milchart: Kuhmilch - pasteurisiert

Weinempfehlung:
Kraftiger dunkle Rotweine wie Lagrein, Merlot, Cabernet Sauvignon

w o . oder Syras
SubtiroL Knackig frische WeilRweine wie Graubrurgunder, Sauvignon Blanc oder
A d) Sylvaner
R AngebotsgroRRen:
g?:lsDET:\I;JgL Art.Nr.: 0192 -Ganzer LAIB mitca.9kg - VPE1
Art.Nr.: 0291 -1/4 LAIB mit ca. 2,5 kg - VPE 4
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