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dem Genuss verpflichtet

Kase Truhe April 2024
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02.04.2024 bis 30.04.2024

Neuheit: Neuheit:
Art. Nr. 0123 Fioroni di Art. Nr. 2539
Capra Schnittlauch/Chili Bons Mayennais Petit
180g mind. 57% Camembert 150g 50%

Neuheit:
Art.Nr. 0763
Bio Benedict Esrom Goldener
Klosterkase 1,5kg mind. 45%
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dem Genuss verpflichtet

Antipasti

ArtNr.: 3888 ANTIPASTI SELECTION MEDITERRAN MIX 45% RL 30 VPE 6 BIO Nein
Osterreich 360g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein

Kuh/Schaf Pasteurisiert Antipasti /

Sorgfaltig ausgewahlte Zutaten aus der mediterranen Kiiche erinnern an den letzten Mittelmehr-Urlaub.Knackige, mit
feinstem Frischkase geflllt, sonnengereifte getrocknete Tomaten kominiert mit wiirzigen Schafkase-Happchen und
Krautern der Provence sowie in Knoblauchmarinade eingelegte entkernte Oliven bringen das Urlaubsfeeling nach
Hause. Glutenfrei.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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ICasebuse
Seit 1893
dem Genuss verpflichtet

Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024

Feta Kase

ArtNr.: 1366 XENIA FETA WURFEL BOX PDO 45% RL 80 VPE 1 BIO Nein

Griechenland

2kg  VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

Schaf Pasteurisiert Feta Kase /

Mindestens 4 Monate gereift.Die Schafmilch pragt den hervorragenden, recht intensiven Geschmack dieses Kases.

Feta ist in Salzlake gereift.Die 2 kg Schale ist speziell fir den GroRverbraucherbereich geeignet. "Wurfel auf Salat"
u.a.Wirfelmafke: 1,5-1,5-1,5cm

Stand: 20.02.2024
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Sk Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024

dem Genuss verpflichtet

Frischkase
ArtNr.: 0123 FIORONI DI CAPRA SCHNITTLAUCH/CHILI mind. RL 16 VPE 9 BIO Nein
Italien 180g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Frischkase /

Kleine Frischkase aus reiner Ziegenmilch. Der delikate Geschmack dieser cremigen Ziegenkase kombiniert mit
Schnittlauch oder Chili ergeben eine einzigartige und schmackhafte Delikatesse.
Fioroni di Capra sind die ideale Ergédnzung zu Salaten oder einfach pur zu einem knusprigen Baguette.

ArtNr.: 0311 RICOTTA LACTOSEFREI 35% RL 16 VPE 8 BIO Nein
Italien 2009 VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Frischkase /

Die cremige laktosefreie Ricotta aus Schafmilch mit dem delikatem mild-milchigen Geschmack.Absolut zu empfehlen
fur die Fillung in Canelloni oder Zubereitung von Kasekuchen. Késtlich zu frischem Obst. Oder einfach pur auf Brot
mit sonnengereiften Tomaten. Auch als siRer Brotaufstrich mit aromatischem Honig.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Frischkasezubereitung

ArtNr.: 3119 ZIEGENKASETORTE HONIG CRANBERRY 40% RL 20 VPE 2 BIO Nein
Osterreich 1,0kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Frischkdsezubereitung /

Der mild-sauerliche Frischkase (Milch von Waldviertler Weideziegen) mit zartem Ziegenmilcharoma harmoniert
ausgezeichnet mit der herben Note der Cranberrys und der zarten SiiRe des Waldviertler Bienenhonigs. Diese
Ziegenkasetorte-Variante versut nicht nur den Alltag, sondern ist auch noch gesund. Cranberries enthalten zusatzlich
hohe Mengen an wertvollen Pflanzenstoffen, Vitamin C, beachtliche Mengen an Vitamin A und punkten vor allem mit
einem hohen Gehalt an Mineralstoffen. Glutenfrei.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Sk Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024

dem Genuss verpflichtet

Halbfester Schnittkase

ArtNr.: 1547 SCHONAUER LIEBLING ZITRONENPFEFFER 50% RL 20 VPE 1 BIO Nein
Deutschland 40kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Halbfester Schnittkdse /

6 -8 Wochen naturgereift .Der Zitronenpfeffer wird direkt auf den Kase (essbare Naturrinde) affiniert. Teig
elfenbeinfarbig, matt glanzend, mit Bruchlochung.Geruch/Geschmack: aromatisch wirzig, typisch nach Zitronen

Konsistenz: schnittfest (innen) bis cremig weich (Randbereich)

ArtNr.. 1561 SCHONAUER LIEBLING SCHABZIGERKLEE 50% RL 20 VPE 1 BIO Nein
Deutschland 3,8kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Halbfester Schnittkdase /

Circa 8 Wochen naturgereift mit Rotkulturen, auf Fichtenholz.Herrlich wiirziger und cremiger Brotzeitkdse mit einem
ganz besonderen Geschmack. Aromatisch, wiirzig, typisch nach Schabzigerklee. Schnittfester Teig (innen) bis cremig
weich im Randbereich. Lactosefrei. Glutenfrei.

ArtNr.: 2675 TOMME NOIRE CHISTERA KUHMILCH 50% RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 40kg VKE kg VB JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Halbfester Schnittkdase /

Mindestens 14 Tage gereift.Der Tomme Noire Chistera wird in den franzésischen Pyrenden hergestellt.Unter seiner
schwarzen Paraffinschicht, verbirgt sich ein elfenbeinfarbener bis gelblicher geschmeidiger Teig mit gleichmaRig
verteilten, reiskorngroen Léchern.Konsistenz: geschmeidig, im Munde zergehend.Geschmack: nach frischer
Molke, ohne ibermaRigen Salzgeschmack. Leicht herb.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Sk Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024

dem Genuss verpflichtet

Hartkase
ArtNr.: 0076 GRANA PADANO 1/16 40% RL 80 VPE 4 BIO Nein
Italien 2,0kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkase /

10-12 Monate gereift.Dank einem speziellen Herstellungsverfahren, dass das Verhaltnis zwischen Fett und
Milchproteine standig halten kann, besitzt dieser Grana Padano konstante organoleptische Eigenschaften.ldeale
koérnige Teigbeschaffenheit, gelbe bis strohgelbe Farbe. Feiner nussartiger Geschmack. Lactosefrei.

ArtNr.: 0214 PECORINO ROMANO DOP LAIB 45% RL 39 VPE 1 BIO Nein
Italien 220k VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Thermisiert Hartkase /

Mindestens 5 Monate gereift. Hergestellt in Sardinien.Der Pecorino Romano ist quasi der Ur-Pecorino und ist ein
Kése mit geschutzter Ursprungsbezeichnung.Ein Traditionskése aus einem weissen, festen und kompakten Teig mit
einer glatten Rinde in weillich-gelber Farbe. Durch sein intensives Aroma und seinen pikant-wirzigen Geschmack,
lasst er sich sehr gut als Reibekase zum Wrzen jeglicher Gerichte oder als Tafelkédse verwenden.Lactosefrei

ArtNr.: 0965 TRADITION GRAND CRU 50% RL 30 VPE 1 BIO Nein
Schweiz 70kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Thermisiert Hartkdse !

4 Monate gereift. Swiss Cheese Award 2015.Aus frischer Wiesenmilch in der Zentralschweiz hergestellt (keine
Entrahmung, keine Pasteurisation). Durch die Pflege im Reifekeller mit Apfelwein und Asche entsteht die dunkle Rinde,
welche dem Kase ein rustikales Aueres verleiht.Wrzig, aromatisch und abgerundet im Geschmack. Lactosefrei.

ArtNr.: 2798 CASA DEL CAMPO GRAN RESERVA 50% RL 33 VPE 1 BIO Nein
Spanien 3kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Hartkdse /

AT CANMPO Mindestens 6 Monate gereift. Spanischer Hartkédse aus Schafmilch in der bekannten zentralspanischen Hochebene
~ La Mancha hergestellt.Charaktervoll-wirziger Geschmack, fein-mirbe Konsistenz, mit zunehmender Reife Ausbildung
von Reifungskristallen. Lactosefrei. Glutenfrei.
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Hartkase
ArtNr.: 4783 ALPKASLE 50% RL 40 VPE 4 BIO Nein
Deutschland 095k VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkase /

Mindestens 3 Monate gereift.Ein himmlisches Stiick Allgau! Er eignet sich hervorragend fiir das Kasebuffet, ist ein
willkommener Gast bei der ziinftigen Brotzeit, gern gesehen beim geselligen Weinabend.Gut gekihlt und ausgereift,
krauselt er sich auch gerne auf dem Girolle-Gerat.

ArtNr.: 5320 BERGKASE LANDLE 45% RL 26 VPE 10 BIO Nein
Osterreich 400g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse Rotschmierkulturen

5 Monate gereift.Der Vorarlberger Bergkase wird aus silofreier Rohmilch hergestellt. Seine braune, trockene Rinde
entsteht durch die 2 x wochentliche Pflege. Der Vorarlberger Bergkase hat eine spérliche erbsen-kirschgroRe Lochung
und sein Geschmack ist wirzig-kraftig.Lactosefrei.

ArtNr.: 6161 ALMA ALPKASE MINDESTENS 8 MONATE 45% RL 26 VPE 1 BIO Nein
Osterreich ca.25 VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse !

mindestens 8 Monate gereiftSaisonale Kasespezialitdt aus naturbelassener Heumilch g.t.S. hergestellt. Der Kase
wird nach alter Tradition von Mai - September auf der Alpe Gber 1.000m mit viel Kraft von Hand gekast. - auf
Fichtenholzbretter gereift - Lactosefrei durch den Reifungsprozess.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Kase in Flussigkeit

ArtNr.: 0178 MOZZARELLA BUFALA CAMPANA DOP 52% RL 16 VPE 9 BIO Nein
Iltalien 125g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Biiffel Pasteurisiert Kase in Flissigkeit /

Marke "La Mediterranea".Diese spezielle Mozzarella wird aus 100% Wasserbdffelmilch, traditionell in Kampanien
hergestellt. Perlweiller Teig, leicht sauerlicher Geschmack.Beim Aufschneiden wird die typische Filata-Struktur des
Teigs und der spontane Austritt der Molke sichtbar. Eine echte Delikatesse.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Seit 1893 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024

dem Genuss verpflichtet

Pasta Filata Kase

ArtNr.: 0115 BURRATINA IN BECHER 48% RL 10 VPE 6 BIO Nein
Italien 1259 VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Pasta Filata Kase /

In Apulien hergestellt. Auf Italienisch bedeutet Burrata so viel wie "gebuttert”, dies deutet auf seine cremige
Konsistenz hin. Burrata ist eine typische Pasta Filata in Form eines Sackchens. Eine Mozzarella, die mit dickflissiger
frischer Sahne gefiillt wird und mit einem griinen Blatt (3hnlich wie Affodill) umwickelt ist. Optisch sehr ansprechend.

Zur Geschichte: Friiher um Butter langer frisch zu halten, da man keine Kuhlschranke besal}, hat man festgestellt, dass
diese Butter im Inneren des Kase langer haltbar ist. Dieser Brauch gab dem Kase seinen Namen.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Schnittkase

ArtNr.: 0567 CASTELLO DOFINO ROLLE SCHNITTLAUCH 55% RL 79 VPE 2 BIO Nein
Dinemark 1,9kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Schnittkdse /

Der Zusatz von Schnittlauch sorgt fiir frischen Krautergeschmack. Als rindenlose Rolle gut zu portionieren und frei von
Schnittverlusten. Die runden Scheiben eignen sich sehr gut als Brotbelag.Glutenfrei.

ArtNr.: 0763 BIO BENEDICT ESROM GOLDENER KLOSTERKASE 45% RL 32 VPE 2 BIO Ja
Dinemark 1,5kg VKE kg VB  JA Heumilch Ja
Kuh Pasteurisiert Schnittkdse !
(TIENEDICT Mindestens 2 Wochen gereift.

Esrom ist eine geografische geschltzte Angabe. Er ist eine danische Kasesorte, die ausschlieRlich aus in Danemark
erzeugter Milch hergestellt werden darf.

Dieser Kase zeichnet sich durch seine charakteristische orange-braune Rinde und seinen cremigen, milden, leicht
sauerlichen Geschmack aus.

Er wird aus pasteurisierter Bio-Kuhmilch hergestellt und wahrend der Reifung mit speziellen Bakterienkulturen
behandelt, die ihm seinen unverwechselbaren Geschmack verleihen.

Die Geschichte von Esrom reicht bis ins 12. Jahrhundert zuriick, als Mdnche in danischen Kldstern begannen, Kase
herzustellen.

Im Laufe der Zeit entwickelte sich der K&se zu dem, was wir heute als Esrom kennen.

Er wurde schnell beliebt und fand seinen Weg in viele Haushalte und Restaurants in Danemark und dariber hinaus.
Esrom ist ein vielseitiger Kase, der sowohl auf Brot und Crackern genossen werden kann, als auch in verschiedenen
Gerichten verwendet werden kann.

Sein cremiger Geschmack passt gut zu Frichten, Nissen und sogar zu herzhaften Zutaten wie Schinken oder Salami.
Glutenfrei. Fur Vegetarier geeignet

ArtNr.: 1726 HEUBLUMENREBELL 1/2 50% RL 28 VPE 1 BIO Nein
Osterreich 3,0kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Schnittkdse Rotschmierrinde

4 Monate gereift.Im Duft senden Honig, Blitenaromen und Jungholz einen Gruf von der Alpenwiese. Dazu verweisen
rahmige Noten und helles Karamell auf den Rohstoff Heumilch. Der cremig-geschmeidige Teig schmilzt
wunderbar.Dieser Schnittkése ist umhdllt und veredelt mit einer kostbaren, blumig-duftenden
Almblitenmischung.Eine Innovation kombiniert mit Tradition. Lactosefrei.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Schnittkase

ArtNr.: 2666 CAPITOUL CAPRINELLE 45% RL 40 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 42kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Schnittkdse /

Mindestens 12 Wochen gereift. Handgekaster halbfester Schnittkdse aus den Pyrenden aus reiner Ziegenmilch.
Wahrend seiner Reifung erhalt er seine urige Naturrinde und seinen delikaten Geschmack. Typischer Ziegengeruch
feinwiirzig, sehr mild bis fruchtig einfach kostlich. Rinde ist zum Verzehr nicht geeignet.

CAPRINELLE

ArtNr.: 2672 OSSAU IRATY CAPITOUL AOP 50% RL 32 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 45kg VKE kg VB JA Heumilch Nein

Schaf Pasteurisiert Schnittkase /

Mindestens 120 Tage.Ossau-Iraty aus dem Baskenland wird aus Milch der Manech-Schafe hergestellt. Bei 12°C reift
mindestens 120 Tage. Es entwickelt sich ein geschmeidiger Teig. Der kraftige Geschmack lasst an Nusse und Oliven
denken.

ArtNr.: 2804 TINAJEROS CABRA 50% RL 33 VPE 1 BIO Nein
Spanien 245k VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Schnittkase /

3 Wochen gereift.Tinajeros Cabra stammt aus der beriihmten Zentralspanischen trockenen Hochebene La Mancha,
Heimat des Don Quijote. Durch seine paprikafarbene Rinde hebt er sich sehr gut von anderen Kasen in der Theke ab.
Sehr milder, angenehm sauerlich-frischer Ziegenmilch-Geschmack mit leichtem Zitrusaroma Es empfehlt sich, ihn in
diinne Scheiben zu schneiden und mit Quittengelee und einem kraftigen Rotwein zu verzehren. Lactosefrei. Glutenfrei.

ArtNr.: 6156 KRAUTERSCHATZ 1/2 LAIB 50% RL 32 VPE 1 BIO Nein
Deutschland 3,0kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Thermisiert Schnittkdse /

Mindestens 5 Wochen gereift.Hergestellt aus thermisierter Heumilch (Kiihe werden ausschlieRlich mit saftigen
Grasern und Krautern, sonnengetrocknetem Heu sowie mineralstoff-reichem Getreideschrot gefiittert)Die besondere
Krauterrinde besteht aus einer sorgféltig ausgewahlten Mischung aus 8 feinen AlpenkrauternMild, aromatisch
geschmeidig im GeschmackSchnittfester, einfarbiger gelblicher Teig. Lactosefrei durch den Reifungsprozess.

Stand: 20.02.2024 Kase Truhe April 2024 Aktionszeitraum 02.04.2024 bis 30.04.2024
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Schnittkase

ArtNr.: 6158 ALPENSCHATZ 1/2 LAIB 50% RL 32 VPE 1 BIO Nein
Deutschland 3,0kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Thermisiert Schnittkdse /

Mindestens 5 Wochen gereift. Dieser Schnittkase aus Heumilch wird handwerklich. Sein unverwechselbarer
Geschmack entfaltet sich aus dem harmonischen Zusammenspiel von Kase und dem auRergewdhnlich gut
abgestimmten Krautermantel. Auf den Schnittkdse werden Wacholder und Rosmarin Krauter durch ein spezielles
Herstellungsverfahren aufgebracht und veredelt. Diese Krauter sind naturlich essbar und dienen nicht nur als
Dekoelement.Essbare Krauter - Gewtrzrinde (Wachholder und Rosmarin). Lactosefrei durch den Reifungsprozess
(Hinweis Hersteller).

ArtNr.: 9916 LANDLE WEINKASE PROMOKARTON 50% RL 32 VPE 1 BIO Nein
Osterreich ca.4k VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Schnittkdase !

4 Monate gereift. Gold Medaille bei der World Cheese Award England.Ein Schnittkdse aus frischer Vorarlberger
Alpenmilch. Zweimal wochentlich wird der Kase mit dsterreichischem Rotwein behandelt,wodurch er seine typische
dunkle Rinde erhalt. Der Kasemeister stellt das Produkt nach traditionellen Rezepten her. Die erbsengrof3e Lochung
und der sahnig fruchtige Geschmack sind typische Merkmale des beliebten dsterreichischen Kases in Deutschland. Mit
dem "Clean Label": ohne Farb- und Konservierungsstoffe. Lactosefrei. Glutenfrei.
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ArtNr.: 4184
Holland

Schnittkasezubereitung

KATHIS KRAUTERHOF BOCKSHORNZIEGE 50% RL 30 VPE 1 BIO Nein
2,25k VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

Ziege Pasteurisiert Schnittkdsezubereitung /

Mindestens 8 Wochen gereift. Am aufRersten Rand des griinen Muinsterlandes (NL), im idyllischen Twenteland, liegt
Kathis Krauterhof. Milder Kése aus 100% Ziegenmilch hergestellt, verfeinert mit nussigen Bockshornklee-
Samen.Ein gluten- und lactosefreier Kasegenuss.

Stand: 20.02.2024
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Weichkase
ArtNr.: 0766 BIO BENEDICT WEISSER KLOSTERKASE 50% RL 20 VPE 2 BIO Ja
Danemark 1,0kg VKE kg VB  JA Heumilch Ja
Kuh Pasteurisiert Weichkése /

Mindestens 2 Wochen gereift.
Milder, zartcremiger Weichkase mit weilter Edelschimmelrinde.
Bei Zimmertemperatur ist er weich und schon fast streichzart.
Dieser Kase eignet sich hervorragend als Bestandteil einer Kaseplatte, als Belag fiir Brote oder als Zutat fir Salate.
W Sein milder Geschmack macht ihn zu einem idealen Begleiter fiir WeilRweine oder auch fir fruchtige Biere.
Glutenfrei. Fur Vegetarier geeignet.

EEENEDICT

ArtNr.: 2539 PETIT CAMEMBERT BONS MAYENNAIS mind. RL 20 VPE 12 BIO Nein
Frankreich 150G VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Weichkése /

Der Camembert Bons Mayennais hat eine feste und murbe Textur, die mit zunehmender Reife glatt und cremig wird.
Der einzigartige Geschmack beruht auf seinem traditionellen und authentischen Rezept, das sich seit 110 Jahren nicht
verandert hat.

Wahrend der Reifung bildet sich eine diinne weilRe, blumige Rinde. Die Rinde ermdglicht es, die reichen Aromen des
Kéases sowohl zu bewahren als auch zu entwickeln.

Dieser Camembert darf auf keiner Kaseplatte fehlen!

ArtNr.: 2610 LINGOT BONS MAYENNAIS mind. RL 20 VPE 4 BIO Nein
Frankreich 180G VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase /

Der Lingot Bons Mayennais ist ein unbeschreibarer cremiger leckerer Kase.

Um weiterhin fiir einen authentischen Geschmack zu sorgenwir seit 1912 das Originalrezept verwendet.

Die Intensiven Aromen entwickeln sich im Laufe der Reifung.

Durch seine feine bernsteinfarbene Rinde und seinen schmelzendem Teig, werden Liebhaber traditioneller Kasesorten
auBerst begeistert sein!

“igingot

ArtNr.: 2776 LE BREBIOU DES PYRENEES 50% RL 17 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 1,5kg  VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Weichkiase /

"brebiu".Milder, sehr frischer Schafskase aus dem franzésischen Baskenland. Der Kasemeister Pierre hatte die Idee,
aus der herrlich aromatischen Schafmilch auch einmal einen Weichkase herzustellen. Es sollte aber kein "normaler"
Weichkase werden, sondern ein Meisterstiick. So hat die Entwicklung von Brebiou mehrere Jahre gedauert. Das
Ergebnis ist wirklich ein Meisterstlck - Brebiou. Einzigartiges aus Frankreich ! Von Natur aus Gluten- und Lactosefrei
(Laktosegehalt <0,1%)
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dem Genuss verpflichtet

Weichkase
ArtNr.: 2801 BRESSE BLEU 71% RL 14 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 20kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase Blauschimmel

Seit dem Ende des zweiten Weltkriegs wird der Bresse Bleu in grolem MaRstab hergestellt.Viele ltaliener haben sich
wahrend des zweiten Weltkriegs in der Region Lyon und im Rhonetal niedergelassen. Die Sehnsucht nach ihrem
geliebten Gorgonzola, der zu dieser Zeit nicht nach Frankreich importiert werden durfte, war so grof3, dass sie in
Zusammenarbeit mit Kdsehandlern aus der Region Bresse beschlossen, diese Liicke zu schlieRen.. Dies war die
Geburtsstunde einer der mildesten Blauschimmelkdse.Weiche, mit weiRem Edelschimmel Uberzogene Rinde. Kleine
Blauschimmelflecken durchziehen regelmafig und grof3ziigig den cremigen Teig. Mild im Geschmack. Feine, nicht zu
ausgepragte Blauschimmelaromen.

ArtNr.: 2860 LE MONTAGNARD DES VOSGES 56% RL 16 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 05%kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkése /

"I6 mongtaniar"21 bis 24 Tage gereift. Le Montagnard wird ausschlief3lich aus 100% Bergmilch der Vogesen
hergestellt, die rahmige Milch stammt ausschlieflich aus Milchwirtschaft auf Gber 600 Hohenmetern. Diese Haltung
verleiht der Milch den Geschmack von wiirzigen Bergkrautern.Zarte Rinde aus weil3en und roten
Edelkulturen.Konsistenz: Cremig-schmelzend, von auf3en nach innen weiterreifendGeschmack: Rustikal-wirzig mit
einer aromatischen Note von Bergkrautern. Gluten und lactosefrei.

ArtNr.: 7701 TALEGGIO DOP GALLO D'ORO 48% RL 25 VPE 2 BIO Nein
Italien 22kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase /

Mindestens 35 Tage gereift. Hergestellt aus pasteurisierter Vollmilch.Die nattrliche graue Schimmelbildung auf der
Oberflache ist ein Zeichen optimaler Reifung. Ein zart-stiBliches Aroma in einem sehr geschmeidigen Teig.
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