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Art.Nr. 2648 Art.Nr. 0218
Epoisses Bethaut AOP Pecorino Sardo Dolce Santa

0,85kg mind. 50% Teresa DOP 2,2kg mind. 54%

Art.Nr. 2672 Art.Nr. 5282
Ossau-lraty AOP Capitoul Alt Mecklenburger Rahmig-
4,5kg mind. 50% Kraftig 3kg 60%
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dem Genuss verpflichtet

Frischkase
ArtNr.: 0643 CASTELLO PFEFFER 60% RL 21 VPE 1 BIO Nein
Dinemark 1kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Frischkdse /

Danischer Frischkase mit Pfeffer belegt.Schmeckt herrlich frisch und unverwechselbar. Ausgepragte Note von
schwarzem Pfeffer und leicht sahnig. Dieser Castello gibt Ravioli- oder Cannellonifiillungen den gewissen Pep.
Harmoniert gut mit stark kontrastierenden Aromen wie kraftigen Gewirzen, rohen Zwiebeln oder scharfer Salsa

ArtNr.: 0644 CASTELLO SCHNITTLAUCH 65% RL 21 VPE 1 BIO Nein
Dinemark 1kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Frischkdse /

Danischer Frischkase mit Schnittlauch belegt.Frisch mit leichter Scharfe und deutlicher pikanter Schnittlauchnote
sowie einem Hauch von schwarzem Pfeffer. Cremig und streichbar.

ArtNr.: 2731 ENROBE MIT NUSSEN 45% RL 18 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 80g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Frischkdse /

Ziegenfrischkase Spezialitat handwerklich hergestellt.
St In einer besonderen Variation als Dessert mit feinen Nissen.
o gl Diese Variation ist mit Nusssplittern belegt.

ArtNr.: 2745 ENROBE MIT APRIKOSEN 45% RL 18 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 80g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Frischkadse /

Ziegenfrischkase Spezialitat handwerklich hergestellt.
Diese Variation ist mit Aprikosenstlicken belegt.
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Frischkase
ArtNr.: 2753 ENROBE MIT PREISELBEEREN 45% RL 18 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 80g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Frischkase /

Ziegenfrischkase Spezialitat handwerklich hergestellt.
Diese Variation ist mit getrockneten Preiselbeeren belegt.
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SCHIEER Kise Truhe Mirz 2026
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Frischkasezubereitung

ArtNr.: 0642 CASTELLO ANANAS 71% RL 28 VPE 1 BIO Nein
Dinemark 1kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Frischkdsezubereitung /

Die exotisch-frische Sorte, Frischkdse mit Ananas, gehackten Mandeln und Papaya verfeinert. StiRes Ananasaroma mit
buttriger Note und einem Hauch von Marzipan und warmem Sirup. Suf3lich, vollmundig und fruchtig-frisch im
Geschmack. Doppelrahmstufe im Milchanteil (Etikett)

ArtNr.: 0667 CASTELLO ANANAS DRS RL 28 VPE 10 BIO Nein
Dinemark 1259 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Frischkdsezubereitung /

KA

CASTELLO

3 Die exotisch-frische Sorte, Frischkdse mit Ananas, gehackten Mandeln und Papaya verfeinert. StiRes Ananasaroma mit
En%cl(&{'/””"“ buttriger Note und einem Hauch von Marzipan und warmem Sirup. Sulich, vollmundig und fruchtig-frisch im
E Geschmack.Doppelrahmstufe im Milchanteil (Etikett)

ArtNr.: 2480 COEUR DE CHEVRE FEIGE 45% RL 18 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 60g VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Frischkdsezubereitung /

Késtliche Spezialitat aus der Dordogne.Frischer Ziegenkdse mit Feigenkonfitiire verfeinert. Ein auRergewohnliches
Késedessert und der ideale Abschluss eines perfekten Essens.Eine harmonische Verbindung von sii und sauer.

|
22407240
30/09/20%
>
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Halbfester Schnittkase

ArtNr.: 2675 TOMME NOIRE CHISTERA KUHMILCH 50% RL 36 VPE 2 BIO Nein
40kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein

Frankreich
Kuh Pasteurisiert Halbfester Schnittkdse /

Mindestens 14 Tage gereift.Der Tomme Noire Chistera wird in den franzdsischen Pyrenden hergestellt.Unter seiner
schwarzen Paraffinschicht, verbirgt sich ein elfenbeinfarbener bis gelblicher geschmeidiger Teig mit gleichmalig
verteilten, reiskorngroflen Léchern.Konsistenz: geschmeidig, im Munde zergehend.Geschmack: nach frischer
Molke, ohne GbermaRigen Salzgeschmack. Leicht herb.

Kése Truhe Mérz 2026 Aktionszeitraum 02.03.2026 bis 03.04.2026
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Hartkase
ArtNr.: 0230 PECORINO PEPATO 1/8 mind.5 RL 45 VPE 8 BIO Nein
Italien ca.1,8 VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Hartkdse /

Mindestens 5 Monate gereift.Herkunft: Sardinien.Pecorino Pepato ist, wie sein Name bereits verrat, ein mit
A\ Pfefferkdrnern (1%) verfeinerter Hartkdse. Nach mindestens 5 Monate Reifezeit entwickelt der K&se einen intensiv
wirzig-scharfen Geschmack und eignet sich serh gut als Tafelkdse mit Pancetta und gewlirzter Salami oder als
Reibekase zur Verfeinerung jeglicher Gerichte, wie z.B. Tomatensaucen, Grillgemuse, Fava Bohnen. Lactosefrei.

Glutenfrei.
——

e
ArtNr.: 3253 EMMENTALER AGGENSTEIN RIEGEL 45% RL 33 VPE 3 BIO Nein
Deutschland 3,5kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

A Kuh Pasteurisiert Hartkédse /
L T’ Circa 2 Monate gereift. Wird mit gehaltvoller, wirziger Milch auf traditionelle Weise hergestellt.Mildes, vollmundiges
=, = Aroma und goldgelbe Farbe. Geschmeidiger und elastischer Teig.Lactosefrei.
=y _il""
=
=y,
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Schnittkase

ArtNr.: 0218 PECORINO SARDO DOLCE SANTA TERESA mind.5 RL 30 VPE 2 BIO Nein
Italien 22kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Schnittkdse /

Mindestens 20 Tage gereift.In Sardinien hergestellt.Der Kaseteig ist schnittfest mit leichter, feiner Lochung. Die
geschmackliche Richtung fiihrt eher zu siRlich-aromatischen bis leicht sduerlichen Aromen.Man reicht ihn frisch als
Tafelkdse oder verwendet ihn in der Kiiche. Glutenfrei. Lactosefrei.

ArtNr.: 2666 CAPITOUL CAPRINELLE 45% RL 40 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 42kg VKE kg VB JA Heumilch Nein

Ziege Pasteurisiert Schnittkdse /

Mindestens 12 Wochen gereift. Handgekaster halbfester Schnittkdse aus den Pyrenéden aus reiner Ziegenmilch.
Wahrend seiner Reifung erhélt er seine urige Naturrinde und seinen delikaten Geschmack. Typischer Ziegengeruch
feinwurzig, sehr mild bis fruchtig einfach kostlich. Rinde ist zum Verzehr nicht geeignet.

ArtNr.: 2672 OSSAU IRATY CAPITOUL AOP 50% RL 32 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 45kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Schnittkdse /

Mindestens 120 Tage.Ossau-Iraty aus dem Baskenland wird aus Milch der Manech-Schafe hergestellt. Bei 12°C reift
mindestens 120 Tage. Es entwickelt sich ein geschmeidiger Teig. Der kraftige Geschmack lasst an Nusse und Oliven
denken.

ArtNr.: 4219 WASABI 1/2 50% RL 30 VPE 2 BIO Nein
Holland 225k VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Schnittkdse /

Mit original japanischem Meerrettich (Wasabia Japonica). Der milde Schnittkdse harmoniert wunderbar mit der kurz
anhaltenden Scharfe von Wasabi.Eine gelungene, innovative Geschmackskomposition.Dekorativ und kdstlich auf
einer Kaseplatte.Von Natur aus lactosefrei.
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Schnittkase

ArtNr.: 5282 ALT MECKLENBURGER RAHMIG KRAFTIG 60% RL 40 VPE 1 BIO Nein
Deutschland 3kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Schnittkdse /

8 Wochen gereift. Geschmierte Oberflache.Deutscher Tilsiter aus Mecklenburg.Das Original unter den Doppelrahm-
Tilsitern.Leicht sauerlich bis pikant im Geschmack.Glutenfrei. Von Natur aus lactosefrei (Angabe Hersteller).
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Weichkase
ArtNr.: 2140 CAPRICE DES DIEUX 60% RL 15 VPE 8 BIO Nein
Frankreich 1259 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkidse /

Cremige Konsistenz, aulergewohnliche ovale Form.Caprice des Dieux hat ein schmelzendes, frisches Herz im
[ Inneren, eine weiche, sémige Textur unter der samtigen Haut und einen reinen Geschmack nach frischer Milch und
CAPRICE desDIELDS Rahm.Die Traditionsmarke. Lactosefrei. Glutenfrei.
b A

Ql\pRK?Edes DlEux

ArtNr.: 2262 BRIE MAUBERT 50% RL 21 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 3,0kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase WeiRschimmel

Mindestens 8 Tage gereift.Nach traditioneller Rezeptur in den Vogesen hergestellt. Brie mit weiller
\ Edelschimmelrinde. Manche Leute mdgen den Brie jung, am Besten schmeckt er jedoch reif.Die Weillschimmelflora ist
\ essbar. Frischer, feiner Milchgeschmack.

ArtNr.: 2333 MUNSTER ERMITAGE 50% RL 19 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 0,75kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase /

Mindestens 21 Tage gereift.Wird ausschlieflich in den Vogesen hergestellt. Die hochgelegenen Weiden ergeben
eine Milch von héchster Qualitat, deren Geschmack viel zur Wiirze des Miinster Ermitage beitragt.

ArtNr.: 2620 CHAUMES LAIB 51% RL 18 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 2kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkdse /

Der herzhafte Weichkase aus dem Perigord. Chaumes ist ein Kase, der von auf’en nach innen weiter reift. Je naher
er an sein Mindesthaltbarkeitsdatum heranreicht, desto kraftiger und komplexer wird er im Geschmack.Lactosefrei -
Glutenfrei.
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Weichkase
ArtNr.: 2622 L' AFFINE SAINT ALBRAY 56% RL 19 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 21kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkidse /

Der elegante Weichkase aus dem Siidwesten Frankreichs in der speziellen "Blumenform”.Unter seiner typisch weil3-
roten Schimmelrinde vereinen sich milde Wirze und CremigkeitSaint Albray - Die besondere Liaison.Lactosefrei -

Glutenfrei.
ArtNr.: 2644 BERTHAUT EPOISSES AOP 50% RL 16 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 1259 VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkidse /

Uber Generationen von Ménchen und Bauern der Region Burgund wurde die Rezeptur zur Herstellung des Epoisses
Uberliefert, bis im 20. Jahrhundert. Allein Robert Berthaut hielt an der Tradition fest und Uberlieferte sie an seinen Sohn
weiter.Wahrend 5 Wochen werden die Kdse mehrmals wdchentlich von Hand mit dem feinen Tresterschnaps "Marc

de Bourgogne" gewaschen.Trotz seinem kraftigen Aromas bleibt der Geschmack dieses Epoisses feinsinnig und zart.

Der Kase ist so auBergewohnlich, dass sogar die Rinde mitgegessen werden soll. Glutenfrei. Lactosefrei.

ArtNr.: 2648 EPOISSES BERTHAUT AOP 50% RL 16 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 085k VKE kg VB JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase /

Uber Generationen von Ménchen und Bauern der Region Burgund wurde die Rezeptur zur Herstellung des Epoisses
Uberliefert, bis ins 20. Jahrhundert. Allein Robert Berthaut hielt an der Tradition fest und Uberlieferte sie an seinen Sohn
weiter.Wahrend 5 Wochen werden die Kdse mehrmals wdchentlich von Hand mit dem feinen Tresterschnaps "Marc

de Bourgogne" gewaschen.Trotz seines kraftigen Aromas bleibt der Geschmack dieses Epoisses feinsinnig und zart.

Der Kase ist so auBergewohnlich, dass sogar die Rinde mitgegessen werden soll. Glutenfrei. Lactosefrei.

ArtNr.: 2677 LE MINI BREBIOU DES PYRENEES 50% RL 14 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 1509 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Weichkdse /

"brebiu".Milder, sehr frischer Schafskase aus dem franzésischen Baskenland. Der Kasemeister Pierre hatte die Idee,
aus der herrlich aromatischen Schafmilch auch einmal einen Weichkase herzustellen. Es sollte aber kein "normaler"
Weichkase werden, sondern ein Meisterstiick. So hat die Entwicklung von Brebiou mehrere Jahre gedauert. Das

Ergebnis ist wirklich ein Meisterstilick - Brebiou. Einzigartiges aus Frankreich ! Von Natur aus Gluten- und lactosefrei.
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Weichkase
ArtNr.: 2775 CREMOULIN 50% RL 17 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 04kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkdse !
fe e 18 Tage gereift.Stammt aus dem Perigord - der bekannten Feinschmeckerregion im Siidwesten Frankreichs. Ein
CREMOULIN wahrer Genuss, denn seine feste Konsistenz wird mit zunehmender Reife flissig. Ob noch jung oder in voller Reife,

kann er je nach Vorliebe mit oder ohne Rinde verzehrt werden.Am besten I6ffelt man ihn direkt aus der Schachtel. Mild-
wirzig und auRergewohnlich cremig. Auch als Ofenkase ein Genuss.Von Natur aus Gluten- und Lactosefrei
(Laktosegehalt <0,1%).

CrEmoUL™

ArtNr.: 2784 PEYRIGOUX COUPE 60% RL 17 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 1,6kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Weichkase /

"perigu"Mindestens 10 Tage gereift.Mild-wirziger, sehr cremiger Weichkase aus dem Périgord.WeiR-rote
Rinde.Ein hervorragender Dessertkase da sehr frisch und geschmeidig.Von Natur aus lactosefrei und glutenfrei.
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