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dem Genuss verpflichtet

Frischkase
ArtNr.: 2166 BRILLAT-SAVARIN IGP 72% RL 20 VPE 3 BIO Nein
Frankreich 5009 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Frischkdse /

Gesprochen: "bria sawareng"Region: BurgundGeschmack: herrlich sahnig, mit einer feinen Saure abgerundet.

ArtNr.: 2490 REGAL DE BOURGOGNE CRANBERRIES 72% RL 16 VPE 3 BIO Nein
Frankreich 0,65k VKE kg VB  JA Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Frischkdse /

Frischkase aus dem Burgund mit Cranberries bedeckt.Eine perfekte Kombination von siRlich-mildem Kaseteig und
sauerlicher Frucht.
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Hartkase
ArtNr.: 0237 PECORINO UNICO SARDO 50% RL 45 VPE 2 BIO Nein
Italien 3,0kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Hartkdse /

Mindestens 4 Monate gereift.Herkunft Sardinien.Dieser hocharomatische Schafkése mit strohgelbem Teig zeichnet sich
durch seine braune Rinde aus, die mit Olivendl wahrend der Reifung behandelt wurde.Die Olbehandlung setzt einen
speziellen mediterranen Duft frei, der diesen Pecorino Unico einzigartig macht.Mit seinen intensiven Aromen und sufilich-
wirzigem Geschmack eignet er sich besonders als Tafelkase, begleitet mit einem guten Rotwein wie z.B. einem Merlot
oder serviert mit Friichten oder Marmelade.Er ist die perfekte Zutat fir Tomatensaucen, Gemuse-Risottos und
Pasta.Superb als Vorspeise, gekront mit Balsamicoessig und Parmaschincken. Lactosefrei.

ArtNr.: 0977 WILDER ENGEL 56% RL 45 VPE 1 BIO Nein
Schweiz 70kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Thermisiert Hartkédse /

Mindestens 7 Monate gereift.Im Toggenburg hergestellt.Leicht geschmierte Oberfliche. Rinde leicht eingewdlbt.Reiner,
stark wiirziger Geschmack.Zarter, cremiger Teig. Lactosefrei.

ArtNr.: 0979 WILDER ENGEL 56% RL 30 VPE 2 BIO Nein
Schweiz 35kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Thermisiert Hartkdse !

Mindestens 7 Monate gereift.Im Toggenburg hergestellt.Leicht geschmierte Oberfliche. Rinde leicht eingewdlbt.Reiner,
stark wiirziger Geschmack.Zarter, cremiger Teig. Lactosefrei.

ArtNr.: 1010 WILDER ENGEL MINDESTENS 7 MONATE 55% RL 35 VPE 10 BIO Nein
Schweiz 150g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Warmebehandelt Hartkdse /

Mindestens 7 Monate gereift.

Im Toggenburg hergestellt.

Leicht geschmierte Oberflache. Rinde leicht eingewdlbt.
Reiner, stark wirziger Geschmack.

Zarter, cremiger Teig.

Lactosefrei.
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Hartkase
ArtNr.: 7339 KALTBACH DER KRAFTIG-WURZIGE 47% RL 30 VPE 1 BIO Nein
Schweiz cadkg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Hartkase /

6 Monate gereift.

Die neuste Kreation aus der Hohle Kaltbach. Dieser neue Kase entfaltet nach sechs Monaten Reifung seinen
unverwechselbaren Geschmack: ausgewogen wiirzig, kraftig im Aroma und mit einer dezent fruchtigen Note. Seine feste,
leicht mirbe Konsistenz und das harmonische Geschmacksprofil machen ihn zu einer auRergewéhnlichen Wahl fir
anspruchsvolle Genief3er. Am besten pur genielRen mit einem kraftigen Rot- oder WeilRwein.

Laktosefrei

ArtNr.: 7377 KALTBACH CREMIG WURZIG 56% RL 20 VPE 1 BIO Nein
Schweiz 42kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Hartkédse /

4-5 Monate gereift.Die neuste Kreation aus der Hohle Kaltbach. Dieser neue Kése erhalt dank einer Extraportion
feinstem Rahm eine besonders zartschmelzende und cremige Textur. Kombiniert mit dem wiirzigen ausgereiften Aroma
aus der Sandsteinhdhle von Kaltbach wird der Cremig-Wirzige zu einem echten Geschmackserlebnis. Einfach auf der
Zunge zergehen lassen und geniessen!
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Schnittkase

ArtNr.: 1354 FEUERTEUFEL 53% RL 40 VPE 1 BIO Nein
Schweiz 65kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Schnittkdse /

3 Monate gereift.Hollisch scharf.Diese spannende Kombination aus zartschmelzendem Kése und der feurigen Scharfe
der Chilischoten, ist eine optische und geschmackliche Abwechslung in der K&selandschaft. Die frische Milch zur
Herstellung des "Feuerteufels" stammt aus der milden, fruchtbaren Bodenseeregion. Mit seinem hervorragenden und
scharfen Aroma ist der "Feuerteufel" ein echtes Erlebnis.

ArtNr.: 4095 ZIEGENMARIE 1/2 LAIBE 50% RL 30 VPE 1 BIO Nein
Holland 2,1kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Schnittkdse /

mindestens 3 Monate gereift. AuBergewdhnlicher Ziegenkase vom Bauernhof.Cremig-mild.Gluten und Lactosefrei.

ArtNr.: 5449 LANDLE WEINKASE 50% RL 32 VPE 1 BIO Nein
Osterreich ca4k VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Schnittkdse /

Der Landle Weinkase wird aus bester frischer Alpenmilch hergestellt und auf traditionelle handwerkliche Art und Weise
gereift und gepflegt.

Wahrend seiner ca. 3-monatigen Reifezeit auf Fichtenbrettern wird er mindestens 2 x wéchentlich mit Rotwein affiniert.
Dadurch bekommt der Kase seine typisch dunkelrote, fast schwarze Naturrinde.

Der Landle Weinkase entfaltet eine leicht-suliche und fruchtig-harmonische Note und besticht durch sein
verfiihrerisches Mundgefiihl.

Der Kaseteig besticht durch seine glatte, kompakte Konsistenz und entwickelt seinen unverwechselbaren Charakter
durch Aromen von Buttermilch, Joghurt, Dérrobst und einer leichten Malznote.

Von Natur aus laktosefrei. Fir Vegetarier geeignet

ArtNr.: 7304 LUZERNER RAHMKASE 55% RL 20 VPE 1 BIO Nein
Schweiz 4,2kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Schnittkdse /

5-6 Wochen gereift.Der mild-aromatische Kase aus der Zentralschweiz schmeckt derganzen Familie: zum Frihstuck, auf
Sandwiches, fir Schule undBeruf und abends, als Kdsehappen zu herzhaftem Weil3brot undeinem guten Glas Wein.
Seine cremig-rahmige Konsistenz macht ihn zu einem besonderen, zartschmelzenden Genuss.
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Schnittkase

ArtNr.: 9964 KALTBACH ZIEGENKASE LAIB 50% RL 30 VPE 1 BIO Nein
Schweiz 40kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Schnittkdse /

4 Monate gereift.

Hergestellt, gereift und veredelt in Kaltbach in der Zentralschweiz.

Die Verwendung frischer Milch von Schweizer Ziegen, die sorgfaltige Pflege durch des Héhlenmeisters Hand und das
natirliche Klima der Sandsteinhdhle verleihen dem Kaltbach Ziegenkase seinen fruchtig-cremigen Geschmack, der nicht
nur Ziegenkase-Liebhaber tberzeugt!

Geschmack: fruchtig, cremig, mit fein-ausbalanciertem Ziegenaroma.

Weinempfehlung: leichte Weillweine.

Rezeptvorschlag: Flammenkuchen mit Kaltbach Ziegenkase.

Ob als Happchen fiir den reichhaltigen Apéro oder als eigene Mahlzeit: ein feiner Flammkuchen findet immer Anklang!

Hier wird das traditionelle Rezept aus dem Elsass mit dem fruchtig-cremigen Kaltbach Ziegenkase noch zusatzlich
verfeinert.
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Weichkase
ArtNr.: 2102 CREMEUX DE BOURGOGNE TRUFFES 72% RL 16 VPE 3 BIO Nein
Frankreich 5009 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkdse WeiBschimmel

10 Tage gereift.

Gereifter Weichkase (Brillat Savarin) aus dem Burgund, handgeschdpft mit schwarzen Triffeln gefillt. Eine gelungene
Mischung eines der bekanntesten Spezialitdten Frankreichs.Der Triffelgeschmack zieht wunderbar in den Teig ein, so
dass der Kase ein herrlich aromatisches Aroma bekommt.

ArtNr.: 2105 LE PAILLE 60% RL 16 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 185g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein

Kuh Pasteurisiert Weichkase /

Authentisch, zartschmelzend bis ins Herz.Zartschmelzend-cremig am Rand, mit angenehm quarkigem Kern.Nach
traditioneller Rezeptur hergestellt.Im Keller gereift.Gluten und Lactosefrei.

ArtNr.: 2107 CREMEUX DE BOURGOGNE HOLZSCHACHTEL 72% RL 16 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 2009 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase !
— 8-10 Tage gereift.Kleiner Weichkase aus dem Burgund, handgeschdpft.Die Milch wird mit frischer Sahne

angereichert.Schone, weile Schimmelrinde, zartschmelzende Textur, fein-cremiger Geschmack mit einer leichten
Saurenote.In seiner Holzschachtel kann der Kase optimal weiterreifen.

,(,Q Bo‘-’.ﬁw/,

ArtNr.: 2156 ELSASSER WINZERKASE 50% RL 18 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 1,8kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkdse /

Mindestens 6 Tage gereift.Der Elsasser Winzerkase stammt aus den Vogesen und ist ein Weichkase (Rotschmierkase)
aus pasteurisierter Kuhmilch mit gewaschener Rinde. Geschmeidiger Teig, cremige Konsistenz. Geschmack: herzhaft-
wirzig.
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Weichkase
ArtNr.: 2203 SUPREME TORTE 60% RL 17 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 1,85kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkidse /

8 Tage gereift. Weichkase mit weilem Edelschimmel.Supreme jetzt auch fir die Kasetheke. Herstellung nach
Uberlieferter Rezeptur und mit der ganzen Erfahrung franzdsischer Kasetradition. Glutenfrei. Lactosefrei.

ArtNr.: 2380 BOURSAULT 76% RL 13 VPE 8 BIO Nein
Frankreich 200g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein

_ Kuh Pasteurisiert Weichkise /
B Boursaualt stammt aus dem Tal der Loire. Boursault mit dem sahnig-frischen Herzen ist die geniale Schépfung des
Késemeisters Henri Boursault ...und eine unvergleichliche Erfolgsgeschichte! Geschmeidiger Teig. Késtlich im

Geschmack.Der Geschmack liegt in der fortgeschrittenen Reife.Lactosefrei. Glutenfrei.

EEDE
£xTRA CREF
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ArtNr.: 2629 LE CREMEUXE 72% RL 18 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 1,5kg  VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase /

10 Tage gereift
Dieser Kase zeichnet sich durch einen homogenen Weilschimmel und einen zartschmelzenden Geschmack aus, der mit
einer feinen frischen Note und einer dezenten Saure wunderbar zu allen Brotsorten passt.

ArtNr.: 2667 LE MONTAGNARD DES VOSGES 58% RL 17 VPE 8 BIO Nein
Frankreich 200g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkdse /

"l6 mongtaniar'Le Montagnard wird ausschlieRlich aus 100% Bergmilch der Vogesen hergestellt, die rahmige Milch
stammt ausschlieRlich aus Milchwirtschaft auf tber 600 Héhenmetern. Diese Haltung verleiht der Milch den Geschmack
von wirzigen Bergkrautern.Zarte Rinde aus weif3en und roten Edelkulturen.Konsistenz: Cremig-schmelzend, von aulen
nach innen weiterreifendGeschmack: Rustikal-wirzig mit einer aromatischen Note von Bergkrautern.
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Weichkase
ArtNr.: 2677 LE MINI BREBIOU DES PYRENEES 50% RL 14 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 150g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Weichkidse /

"brebiu".Milder, sehr frischer Schafskase aus dem franzésischen Baskenland. Der Kasemeister Pierre hatte die Idee,
aus der herrlich aromatischen Schafmilch auch einmal einen Weichkase herzustellen. Es sollte aber kein "normaler"
Weichkase werden, sondern ein Meisterstiick. So hat die Entwicklung von Brebiou mehrere Jahre gedauert. Das

I Ergebnis ist wirklich ein Meisterstlick - Brebiou. Einzigartiges aus Frankreich ! Von Natur aus Gluten- und lactosefrei.

ArtNr.: 2776 LE BREBIOU DES PYRENEES mind.5 RL 17 VPE 2 BIO Nein
Frankreich 1,5kg  VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Schaf Pasteurisiert Weichkase WeiRschimmel

"brebiu".Milder, sehr frischer Schafskase aus dem franzosischen Baskenland. Der Kasemeister Pierre hatte die Idee, aus
der herrlich aromatischen Schafmilch auch einmal einen Weichkase herzustellen. Es sollte aber kein "normaler"
Weichkase werden, sondern ein Meisterstlick. So hat die Entwicklung von Brebiou mehrere Jahre gedauert. Das
Ergebnis ist wirklich ein Meisterstlick - Brebiou. Einzigartiges aus Frankreich ! Von Natur aus Gluten- und Lactosefrei
(Laktosegehalt <0,1%)

ArtNr.: 2778 LE PIE D'ANGLOYS 62% RL 17 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 200g VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkase /

In der Mayenne (Pays de Loire) hergestellt. Schon im 12. Jahrhundert eine Kdstlichkeit.Die alte gastronomische Tradition
ist bis heute in Le Pie d'Angloys erhalten geblieben. Milder, sehr cremiger, nachgereifter Weichkase. Glutenfrei.

Lactosefrei.
|
ArtNr.: 2801 BRESSE BLEU 71% RL 18 VPE 1 BIO Nein
Frankreich 20kg VKE kg VB  JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkidse Blauschimmel

Seit dem Ende des zweiten Weltkriegs wird der Bresse Bleu in groRem MaRstab hergestellt.Viele ltaliener haben sich
wahrend des zweiten Weltkriegs in der Region Lyon und im Rhonetal niedergelassen. Die Sehnsucht nach ihrem
geliebten Gorgonzola, der zu dieser Zeit nicht nach Frankreich importiert werden durfte, war so groR3, dass sie in
Zusammenarbeit mit Kdsehandlern aus der Region Bresse beschlossen, diese Liicke zu schlieRen.. Dies war die
Geburtsstunde einer der mildesten Blauschimmelkase.Weiche, mit weiRem Edelschimmel Uberzogene Rinde. Kleine
Blauschimmelflecken durchziehen regelmafig und grof3ziigig den cremigen Teig. Mild im Geschmack. Feine, nicht zu
ausgepragte Blauschimmelaromen.
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Weichkase
ArtNr.: 2834 CABRISSAC 54 % RL 16 VPE 6 BIO Nein
Frankreich 1509 VKE Stk. VB NEIN Heumilch Nein
Ziege Pasteurisiert Weichkdse /

Seine feine mit Pflanzenasche ummantelte Rinde bildet einen interessanten Gegensatz zu seiner Textur. Der milde
Ziegenmilchgeschmack und die erstaunlich zarte Konsistenz pragen diese groRe Kasespezialitat aus dem Gebiet der
Loire.Von Natur aus laktosefrei. Glutenfrei.

ArtNr.: 6275 BRILLAT-SAVARIN IGP AFFINE SOUS CLOCHE 72% RL 17 VPE 3 BIO Nein
Frankreich 0,5%kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein

.y Kuh Pasteurisiert Weichkase /

gesprochen: "bria sawareng"Brillat Savarin wurde am Ende des 19. Jahrhunderts von Herrn Brillat Savarin kreiert. Dieser
Brillat Savarin wird nach alter Tradition hergestellt. Es handelt sich hier um einen Kasebruch mit langsamer Gerinnung.
Er reift zusatzlich 15-20 Tage in eigenen Kellern. Er wird ausschlieRlich mit Milch aus Burgund und dem benachbartem
Jura hergestellt. Herrlich sahniges Bouquet, an Butter erinnernd, mit einer feinen Saure abgerundet.

ArtNr.: 7750 CAMEMBERT DI BUFALA 60% RL 14 VPE 4 BIO Nein
Italien 03kg VKE kg VB NEIN Heumilch Nein
Biiffel Pasteurisiert Weichkase WeiRschimmel

10-15 Tage gereift.Eine Weichkasespezialitat aus 100 % Biffelmilch. In der Gegend um Bergamo (Lombardei)
handwerklich hergestellt. Feine weille Schimmelrinde, besonders cremiger Teig und delikater stiRlich-milchiger
Geschmack zeichnen diesen Camembert aus. Serviervorschlag: besonders beliebt zu frischem Ciabatta und zu frischen
Birnenscheiben oder Blattsalaten.
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Weichkasezubereitung

ArtNr.: 2101 CREMEUX DE BOURGOGNE TRUFFES 72% RL 16 VPE 6 BIO Nein

Frankreich 2009 VKE Stk. VB JA Heumilch Nein
Kuh Pasteurisiert Weichkdsezubereitung /
10 Tage gereift.
Gereifter Weichkase (Brillat Savarin) aus dem Burgund, handgeschdpft mit schwarzen Triffeln gefillt. Eine gelungene
Mischung aus zwei der bekanntesten Spezialitdten Frankreichs.Der Triffelgeschmack zieht wunderbar in den Teig ein, so
dass der Kase ein herrlich aromatisches Aroma bekommt.
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