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Scheer Kédsespezialitiaten.
Wir sprechen viele Sprachen.

Comte
Sortiment

Carl Fr. Scheer GmbH & Co.KG

Nach eingehender Sortimentsprifung haben wir uns entschieden, unser
Comté-Angebot kiinftig auf die Produkte eines Herstellers zu konzentrieren.
Dieser bietet ein umfassendes Sortiment mit sowohl jungen
als auch lang gereiften Comté Kase an.

Die Produkte Gberzeugen durch eine gleichbleibende hohe Qualitat.

Stand: Juli 2026

SCHAF. ZIEGE. KUH. SCHEER.

Die vier wichtigsten Lieferanten fir Gber
2.000 Kasespezialitaten aus europaischen Landern.

ZENTRALE CARL FR. SCHEER GmbH + Co.KG, Industriegebiet Sand 1, 77731 Willstatt-Sand, Telefon 07852 42-0, Fax - 253
E-Mail: info@kaesescheer.de, Internet: www.kaesescheer.de







SCHIEER Comte

Seit 1893 Sortiment Juli 2026

dem Genuss verpflichtet

ArtNr.: 2352 COMTE SELECTION AOP BADOZ 6MO 1/8 mind.4 RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich ca.5kg VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkase /

Mindestens 6 Monate gereift.
Cremefarben bis hellorangegelber Teig, geschmeidig, leicht elastisch.
Nussig, fruchtiger Geschmack.

ArtNr.: 2354 COMTE EXPRESSION AOP BADOZ 24 MO 1/4 mind.4 RL 36 VPE 1 BIO Nein
Frankreich ca.10k VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse /

mind. 24 Monate gereift. Im Jura hergestellt.

Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kase mit einem festen,
vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.

Die naturlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem
Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf lnrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wirfel
geschnitten.

ArtNr.: 2356 COMTE SELECTION AOP BADOZ 6 MO mind.4 RL 37 VPE 4 BIO Nein
Frankreich ca.24 VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse !

"kongte bados"6-10 Monate gereift.Cremefarben bis hellorangegelber Teig, geschmeidig, leicht elastisch.Nussig,
fruchtiger Geschmack.

ArtNr.: 2364 COMTE PRESTIGE AOP BADOZ 12 MO 1/8 mind.4 RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich ca.5kg VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse !

mind. 12 Monate gereift. Im Jura hergestellit.

Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kése mit einem festen,
vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.

Die natirlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem
Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf lhrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wiirfel
geschnitten.
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ArtNr.: 2365 COMTE EXCELLENCE AOP BADOZ 18 MO 1/8 mind.4 RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich ca.5kg VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkase /

mind. 18 Monate gereift. Im Jura hergestellt.

Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kése mit einem festen,
vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.

Die naturlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem
Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf lnrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wirfel
geschnitten.

ArtNr.: 2366 COMTE EXPRESSION AOP BADOZ 24 MO 1/8 mind.4 RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich ca.5kg VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse /

mind. 24 Monate gereift. Im Jura hergestellt.

Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kése mit einem festen,
vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.

Die naturlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem
Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf lnrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wirfel
geschnitten.

ArtNr.: 2367 COMTE MILLESIME AOP BADOZ 30 MO 1/8 mind4 RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich ca.5kg VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkéase !
P mind. 30 Monate gereift. Im Jura hergestellt.
,/;’*’y : 5 Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kése mit einem festen,
2 :.. ) vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.
W o5 Die natirlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem

~ \»\ Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf Inrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wiirfel
geschnitten.

ArtNr.: 2374 COMTE TERROIR AOP BADOZ 4 MO 1/8 mind.4 RL 36 VPE 2 BIO Nein
Frankreich ca.5kg VKE kg VB Nein Heumilch Nein
Kuh Rohmilch Hartkdse !

mind. 4 Monate gereift. Im Jura hergestellt.

Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kése mit einem festen,
vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.

Die natirlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem
Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf lhrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wiirfel
geschnitten.
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ArtNr.: 2393 COMTE TERROIR AOP BADOZ 4 MO 1/12 mind.4 RL 36 VPE 3 BIO Nein

Frankreich

03.3,4 VKE kg VB Nein Heumilch Nein

Kuh Rohmilch Hartkdse /

mind. 4 Monate gereift. Im Jura hergestellt.

Der Comté besticht durch einen beeindruckenden aromatischen Reichtum. Er ist kein Kése mit einem festen,
vorhersehbaren Geschmacksprofil — gerade diese Vielfalt macht ihn so unvergleichlich.

Die naturlich feuchte Reifungsumgebung, kombiniert mit einem langsamen, sorgfaltigen Reifeprozess, verleiht dem
Comté seine cremige Textur und die komplexen Aromen, die einen bleibenden Eindruck auf lnrem Gaumen hinterlassen.

Serviervorschlage: Auf einer Kaseplatte, in einem kdstlichen Fondue, als Vorspeise, in mundgerechte Wirfel
geschnitten.

ArtNr.: 9388 COMTE GRANDE SAVEUR AOP 9 MO 1/4 mind.4 RL 37 VPE 1 BIO Nein

Frankreich

ca.10k VKE kg VB Nein Heumilch Nein

Kuh Rohmilch Hartkdse /

Reifung: mind. 9 Monate.

Im Jura hergestellt. Dieser Comte wird im Frihjahr und im Sommer hergestellt und reift dann ganz langsam in
ausgesuchten alten Tunnels.

Dabei entwickelt sich ein geschmeidiger, elastischer Teig mit einem fruchtig, nussigen Geschmack.
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