Gril3e aus Griechenfand

Feta-Kase ist eines der beriihmtesten kulinarischen Aushangeschilder Griechenlands.

Die Marke XENIA FETA steht flir einen traditionellen, authentischen Feta PDO/g.U., der nach
handwerklicher Methode in Ostthessalien hergestellt, gereift und verpackt wird. In dieser einzigartigen
Region treffen schneebedeckte Berggipfel auf die Agdis und schaffen ein vielschichtiges Klima mit
besonderen mikroklimatischen Bedingungen. Die reiche Artenvielfalt und die einzigartigen Krauter der
Weidelandschaften verleihen dem Feta ein charakteristisches Aroma, das je nach Herkunftsort und
Jahreszeit variiert.

Die taglich frisch gesammelte Schaf- und Ziegenmilch stammt von rund 300 kleinen, lokalen
Ziichtern, deren Tiere den GroBteil des Jahres frei auf natiirlichen Weiden grasen. Diese
naturnahe Haltung bildet die Grundlage fiir die hohe Qualitdt und den unverwechselbaren
Geschmack.

Die 4-monatige Reifung in Salzlake gibt dem Kase ausreichend Zeit, seine komplexen Aromen
voll zu entfalten und gleichzeitig seine typische, feinbréckelige Textur mit einem zugleich
cremigen Geschmack zu verbinden.

Hergestellt nach traditioneller, bewahrter Rezeptur und ausschlieBlich aus Schafsmilch,
verkorpert XENIA FETA die jahrhundertealte Kasekunst Thessaliens. Sein frischer, fein
salziger Geschmack verbindet sich mit einem vollmundigen, angenehm intensiven Aroma,
das deutlich von der alleinigen Verwendung der hochwertigen Schafsmilch gepréagt ist.

Der charaktervolle XENIA FETA verleiht sowohl klassischen griechischen Spezialitaten als
auch modernen Gourmetgerichten einen authentischen, mediterranen Genuss.

Erhaltlich in folgenden Ausfiihrungen:

Feta XENIA 200g in der praktischen SB- bzw. Prepack-Folienverpackung
Feta XENIA 2x200g in Lake in einer praktischen Box

Feta XENIA gewiirfelt 2KG Box in Lake fiir die Theke

Feta Xenia 2kg Scheiben in Lake fiir die Theke

Feta XENIA 2 KG Brote in Folie fiir den GV

CARL FR. SCHEER GmbH & Co. KG, Industriegebiet 7, 77731 Willstatt, Telefon 07852 42-0, E-Mail: info@kaesescheer.de
www.kaesescheer.de



	Traditionell. Handgemacht. Authentisch.
	Grüße aus Griechenland
	mit unserem Feta-Käse XENIA
	Feta-Käse ist eines der berühmtesten kulinarischen Aushängeschilder Griechenlands.
	Die täglich frisch gesammelte Schaf- und Ziegenmilch stammt von rund 300 kleinen, lokalen Züchtern, deren Tiere den Großteil des Jahres frei auf natürlichen Weiden grasen. Diese naturnahe Haltung bildet die Grundlage für die hohe Qualität und den unverwechselbaren Geschmack.
	Die 4-monatige Reifung in Salzlake gibt dem Käse ausreichend Zeit, seine komplexen Aromen voll zu entfalten und gleichzeitig seine typische, feinbröckelige Textur mit einem zugleich cremigen Geschmack zu verbinden.
	Hergestellt nach traditioneller, bewährter Rezeptur und ausschließlich aus Schafsmilch, verkörpert XENIA FETA die jahrhundertealte Käsekunst Thessaliens. Sein frischer, fein salziger Geschmack verbindet sich mit einem vollmundigen, angenehm intensiven Aroma, das deutlich von der alleinigen Verwendung der hochwertigen Schafsmilch geprägt ist.
	Der charaktervolle XENIA FETA verleiht sowohl klassischen griechischen Spezialitäten als auch modernen Gourmetgerichten einen authentischen, mediterranen Genuss.

	Erhältlich in folgenden Ausführungen:
	Feta XENIA 200g in der praktischen SB- bzw. Prepack-Folienverpackung
	Feta XENIA 2x200g in Lake in einer praktischen Box
	Feta XENIA gewürfelt 2KG Box in Lake für die Theke
	Feta Xenia 2kg Scheiben in Lake für die Theke
	Feta XENIA 2 KG Brote in Folie für den GV



